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Ancitta

Rose
100% Pinot Noir

Impressioni organolettiche

Sapori di pompelmo rosa, fragoline di bosco e pepe bianco con una
leggera salinita sul finale. Si abbina bene a crostacei, crudi e insalate . Va
servito ad una temperatura di 10-12 C°

CLASSIFICAZIONE

gb AREA DI PRODUZIONE

Awncilla

LOCALITA

VITIGNI

SISTEMA DI IMPIANTO
IMPIANTO VIGNETO

PRODUZIONE PER
ETTARO

TIPO DI TERRENO

VENDEMMIA

VINIFICAZIONE

/)

PINOT NERO
ROSATO

COLORE

CONTENUTO ALCOLICO

AFFINAMENTO IN

BOTTIGLIA

Vino Rosato Fermo

Verona

Cadellora — Villafranca di Verona
100% Pinot Nero

Guyot

2008

80 Q.LI

Alluvionale con presenza di scheletro

Le uve vengono raccolte a mano e poste in
cassetta

L'uva viene diraspata e pressata in modo
soffice. Corta macerazione della pelle. Pulizia
profonda dei mosti. Fermentazione a
temperatura controllata e invecchiamento
sulle proprie fecce fini

Rosa molto chiaro, caratteristico di una
vinificazione delicata

13 % VOL
PER 1 MESE E MEZZO PRIMA DELLA

MESSA IN COMMERCIO

Azienda Agricola “LA GHIDINA” di Luisella Benedetti
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