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Rose Blanche

Impressioni organolettiche

Alla vista giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Al naso spiccano profumi floreali che ricordano le rose e i fiori bianchi,
frutta bianca, mela Golden e pera Willams.

Sentori minerali che ricordano il terreno d’origine.

In bocca si presenta armonico ed equilibrato con buona struttura e
sorretto da una piacevole acidita.

CLASSIFICAZIONE VINO BIANCO FERMO
AREA DI PRODUZIONE LUGANA
LOCALITA GHIDINA DI SIRMIONE
VITIGNI TURBIANA 100%
SISTEMA DI IMPIANTO GUYOT
IMPIANTO VIGNETO 2002
PRODUZIONE PER ETTARO 100 Q.LI
—_——
W%/a%“ﬂ‘u TIPO DI TERRENO LIMO - ARGILLOSO — CALCAREO TIPICO DEL

CUORE DI LUGANA
VINIFICAZIONE PRESSATURA SOFFICE CON BREVE

MACERAZIONE A FREDDO

CONTROLLATA A BASSA TEMPERATURA IN
FERMENTAZIONE ACCIAIO

AFFINAMENTO PER 6 MESI CON LIEVITI IN
SOSPENSIONE.

ROSE BLANCHE

CONTENUTO ALCOLICO 12,5 % VOL

Azienda Agricola “LA GHIDINA” di Luisella Benedetti
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