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Impressioni organolettiche

Alla vista giallo paglierino carico con riflessi verdognoli.

Al naso spiccano note di frutta gialla matura, fiori bianchi e frutti esotici.
In bocca si presenta equilibrato, ricco, importante e ben strutturato senza
nulla togliere alla freschezza e alla facile beva.

CLASSIFICAZIONE
AREA DI PRODUZIONE
LOCALITA

VITIGNI

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
IMPIANTO VIGNETO
PRODUZIONE PER ETTARO

TIPO DI TERRENO

VINIFICAZIONE

FERMENTAZIONE

CONTENUTO ALCOLICO
AFFINAMENTO IN
BOTTIGLIA

VINO BIANCO FERMO
LUGANA

GHIDINA di SIRMIONE
TURBIANA 100%

GUYOT
1976
70Q.Ll

LIMO - ARGILLOSO — CALCAREO TIPICO DEL CUORE
DI LUGANA

SELEZIONE DELLEUVE BEN MAUTRE, PARTE
DIRASPATE E PRESSATE LEGGERMENTE DOPO
CONTATTO A FREDDO CON LE BUCCE, IL RESTANTE
CON LEGGERA PRESSATURA DI UVA INTERA

LENTA A BASSA TEMPERATURA IN ACCIAIO E 10%
IN BARRIQUES CON AFFINAMENTO SU LIEVITI FINI
IN SOSPENSIONE PER 12 MESI

13,5% VOL
PER 8 MESI PRIMA DELLA
MESSA IN COMMERCIO

Azienda Agricola “LA GHIDINA” di Luisella Benedetti
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