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Impressioni organolettiche

i Alla vista giallo paglierino con riflessi verdognoli.
Al naso spiccano note intense di frutta gialla: pompelmo e agrumi in
1 genere
| con intrigante sottofondo finale di Gelsomino e Sambuco.

In bocca si completano e allungano le sensazioni olfattive, aumentando

con

spiccata vinosita ed equilibrio la piacevolezza del frutto appena
vendemmiato e la curiosita di cercare nuove note calde.

CLASSIFICAZIONE
AREA DI PRODUZIONE

LOCALITA
= VITIGNI
/bw/{fu/yéju SISTEMA DI ALLEVAMENTO

IMPIANTO VIGNETO
PRODUZIONE PER ETTARO

TIPO DI TERRENO

VINIFICAZIONE

FERMENTAZIONE

CONTENUTO ALCOLICO

AFFINAMENTO IN
BOTTIGLIA

VINO BIANCO FERMO
LUGANA
GHIDINA di SIRMIONE

TURBIANA 100%
GUYOT

1999

9o Q.Ll

LIMO - ARGILLOSO — CALCAREO TIPICO DEL
CUORE DI LUGANA

SENZA SOLFITI AGGIUNTI. DIRASPATURA
CON

LEGGERA PIGIATURA E DELICATA
MACERAZIONE A FREDDO DELLE BUCCE

SENZA SOLFITI AGGIUNTI. LENTA A BASSA
TEMPERATURA IN ACCIAIO. AFFINAMENTO
IN ACCIAIO PER 6 MESI CON LIEVITI IN
SOSPENSIONE.

12,5 % vVOL

PER 3 MESI PRIMA DELLA MESSA IN
COMMERCIO
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